CQOKIT
Butter chicken s basmati ryzi O O ©

2 PORCE 30 MINUT  UZIJTE SI



Potrebné vybaveni:

+ stredni panev

+ stredni hrnec

+ prkénko na krajeni
« n0z

« varecka

Seznam dodanych surovin:

+ 200 g peceného kureciho masa tikka
masala

+ 350 g zakladniindické cervené omacky

+ 200 g basmatiryze

* 90g smetany

+ 30g masla

29 koriandru

Suroviny, které nejsou soucasti dodavky.
Pouzijte z vlastni spizirny nebo si u nas
objednejte.

+ 10 g soli na ryzi

+ Spetka soli na dochuceni

CQOKIT
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Priprava pred varenim Priprava ryze Priprava omacky s masem
+ Vyndame suroviny z dodané krabice. * Do hrnce nalijeme 1,5 vody, pfiddme 10 g + Do panve dame omacku s kousky masa.
+ Natrhame listky koriandru. soli a pfivedeme k varu. + Privedeme k varu.
+ Nékolik listkl si nechame na dekoraci pro + VlozZime sacky s ryzi a vafime 15 minut.
servirovani. * Vypneme vafri¢ s ryzi scedime.

4

Priprava omacky s masem Priprava omacky s masem Servirovani

+ Pfiddme smetanu s maslem a ohfivame na * Nakonec pfidame listky koriandru a dikladné + MuzZeme podavat bud v oddélenych miskach
stfednim stupni 5 minut. promichame. nebo talifi.

+ Dle chuti osolime. + Ozdobime listky koriandru.

» Dobrou chut.

Podélte se o vasi zkuenost s piatelina @) (O Dalsi recepty a uzitecné informace naleznete na www.cookit.cz



