Glazovana kureci prsa BBQ omackou s ofechy,
karamelizovanou karotkou a fazolemi edamame

SEZNAM DODANYCH SUROVIN a jejich podrobného slozeni

e 400 g smés zeleniny
mrkev, fazole EDAMAME

300 g kureci prsa sous vide (vCetné vypeku)
kufeci prsa, sul

200 g oméacka BBQ s demiglace
[demi glace [voda, hovézi kosti a maso, Cervené vino, rajcatovy protlak
(zahustény rajCatovy protlak 99%, sul), CELER, cibule, mrkev, petrzel/pastinak,
rozmaryn], voda, omacka BBQ (rajéatovy koncentrat, kukufiény sirup s vysokym
obsahem fruktozy, ocet, sul, cibulovy prasek, koufova aromata, barvivo E150D,
kofeni - obsahuje HORCICI), Skrob kukufi¢ny, sul]

40 g ofechy vlasské
VLASSKE ORECHY

10 g petrzel plocha
petrZzel hladkolista

Vyzivové udaje na 100 g:

Energeticka hodnota v kd 632, Energeticka hodnota v kcal 151, Tuky v g 9,35, z toho nasycené
mastné kyseliny v g 3,62, Sacharidy v g 5,23, z toho cukry v g 1,71, Bilkoviny v g 12,19, Sl v g
0,33

Alergeny:
celer, hofcice, skorapkové plody, séja
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