Rib eye steak s hfibkovou omackou,
grilovany rapik, mini tomaty, cuketa

SEZNAM DODANYCH SUROVIN a jejich podrobného slozeni

e 400 g rib eye steak platky
hovézi maso - vysoky rosténec
345 g smeés zeleniny
cuketa, cherry raj¢ata, rfapikaty celer, cibule Salotka
100 ml smetana
smetana, stabilizator (karagenan)
30 ml olej olivovy
olivovy olej
10 g susené hriby
smes susenych lesnich hub v riznych pomérech (kfemenac bfezovy/osikovy,
kozak brezovy/habrovy, hfib hnédy, klouzek obecny, hfib smrkovy)

VyZivové udaje na 100 g:

Energeticka hodnota v kd 631, Energeticka hodnota v kcal 151, Tuky v g 10,76, z toho nasycené
mastné kyseliny v g 4,74, Sacharidy v g 1,99, z toho cukry v g 1,11, Bilkoviny v g 10,22, Sl v g
0,07

Alergeny:
celer, mléko
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