Teleci kyta s kienovou omackou,
bylinkova nadivka, grilovana cuketa a cherry tomaty

SEZNAM DODANYCH SUROVIN a jejich podrobného slozeni

300 ml smetana 31%
smetana, stabilizator (karagenan)
300 g teleci kyta sous vide s vypekem
teleci kyta, sl
288 g smés zeleniny
cuketa, rajcata cherry, cibule Cervena, petrzel plocha, fapikaty celer, tymian,
rozmaryn
120 g toastovy chléb peceny
pSeni¢na mouka, voda, olej fepkovy, drozdi, sul, cukr, mouka sojova, hroznovy
cukr, pSenicny lepek, vlaknina, enzym (lepek), latka zlepsujici mouku: E300.
100 g vaje¢né bilky
pasterizované a chlazené vajecné bilky (90%), voda, konzervant: sorban
draselny, regulator kyselosti: kyselina mlécna, stabilizatory: xantanova guma
60 g vajecné Zloutky
pasterované a chlazené vajecné Zloutky (94%), voda, konzervant: sorban
draselny, regulator kyselosti: kyselina citronova
30 g maslo
maslo (obsah tuku 82% hmotnosti)
30 g kren strouhany

strouhany kifen 95%, fepkovy olej, sul, regulator kyselosti: kyselina citronova,
antioxidant: disifiCitan draselny

Vyzivové udaje na 100 g:
Energeticka hodnota v kd 798, Energeticka hodnota v kcal 169, Tuky v g 11,97, z toho nasycené
mastné kyseliny v g 6,73, Sacharidy v g 6,73, z toho cukry v g 1,62, Bilkoviny v g 8,56, Sul v g

0,42

Alergeny:
celer, lepek, mléko, oxid sificity, sbja, vejce
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