Veprova zebirka teriyaki
a salat z ryzovych nudli se sezamem

SEZNAM DODANYCH SUROVIN a jejich podrobného slozeni

700 g veprova zZebra sous vide (v€etné vypeku)
veprova zebra, sul

300 g smeés zeleniny Teriyaki
bila fedkev, jarni cibulka, Salotka, Zzampiony

130 g ryzové nudle vlasové
ryze, kukufiény Skrob, voda

70 ml omacka teriyaki
s6jova omacka (pitna voda, sojové boby, pSenice, sul), mirin (sake (voda, ryze,
koji (aspergillus oryzae), kyselina mlé€na), kukufi¢ny sirup, dextréza, voda),
voda, bramborovy Skrob, ¢esnek, zazvor, cukr

40 ml olej olivovy
panensky olivovy olej

40 ml ustficova omacka
ustficovy extrakt 30% (mékkysi), séjova omacka (sdjové boby, pseni¢na mouka,
sul), voda, cukr, sal, modifikovany Skrob, kukufié¢ny Skrob, regulator kyselosti
(glukonolakton), konzervant (benzoan sodny)

20 g med
med vceli

10 g sezam Cerny
sezam cCerny

2 g koriandr
koriandr

Vyzivové udaje na 100 g:

Energeticka hodnota v kd 1213, Energeticka hodnota v kcal 290, Tuky v g 21,27, z toho
nasycené mastné kyseliny v g 17,7, Sacharidy v g 12,68, z toho cukry v g 3,41, Bilkoviny v g
11,83, Salv g 0,7

Alergeny:
lepek, mékkysi, sezam, sdja
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