Chrestovy bochanek se slaninou
smetanou, vonavym syrem a listy cerstvého spenatu

SEZNAM DODANYCH SUROVIN a jejich podrobného slozeni

e 200 g brambory grenaille sous vide
brambory grenaille
o 160 g smés zeleniny
cibule Zluta, listovy Spenat, Cesnek, petrzel hladkolista
e 150 ml smetana 31%
smetana, stabilizator (karagenan)
e 130 ml zakysana smetana
smetana, smetanova kultura
e 120 g syr Cedar
pasterizované mléko, sul, startovaci kultura, syfidlo, barvivo: E160b
e 120 g chfest zeleny
chrest zeleny
e 50 g slanina nepecena platky
veprovy bok (94%), pitna voda. jedla sul, konzervant (E250), cukr, stabilizatory
(E450, E451), antioxidant (E301)
3 ks vejce Cerstva
vejce Cerstvé

Vyzivové udaje na 100 g:

Energeticka hodnota v kd 679, Energeticka hodnota v kcal 162, Tuky v g 12,78, z toho nasycené
mastné kyseliny v g 7,2, Sacharidy v g 4,99, z toho cukry v g 1,12, Bilkoviny v g 6,71, Sul v g
0,37

Alergeny:
mléko, vejce
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